INFORMATIEF

Vraag en antwoord

In deze rubriek stelt u praktische vragen
of verduidelijkingen.

Ik ontving het resultaat van de gehaktanalyse. Kan u mij uitleggen
hoe ik dit resultaat moet interpreteren zodat ik weet of ik goed bezig
ben?

Bij een analyse van gehakt vlees worden er 3 zaken, parameters genoemd,
gecontroleerd. Deze 3 parameters zijn het totaal aéroob mesofiel kiemge-
hakt, Ecoli en Salmonella.

Aeroob mesofiel kiemgetal

Dit geeft een idee hoe het met de proceshygiéne gesteld is en wordt uitge-
drukt in kve/g (kolonievormende eenheden per gram).

Het resultaat is goed indien de waarde lager is dan 500,000 kve/g, bevredi-
gend wanneer de waarde ligt tussen 500.000 tot 5.000.000 kve/g en ontoe- ;
reikend indien de waarde hoger is dan 5.000.000 kve/g PRDDUC_TE“! ‘ \' Tty
Wat belangrijk is, is het interpreteren van de waardeschaal van de dijfers. s;:’:KTEN:r::;’;':mm’:;"::::;z i’::ii“ * SALADES' AMERICAIN FREPARE s
Laboratoria werken niet graag met cijfers waarin veel nullen voorkomen 3T ’

MOGELIJKHEDEN

omdat dit aanleiding kan geven tot verwarring. Daarom gaan ze het aantal
rangen na het eenheidsgetal vervangen door een exponentieel getal, zijn-
de het getal 10 met een klein cijfertje. Dit betekent het aantal keren dat een
10 voud wordt gebruikt na het eenheidsgetal.

CURTERENS < INTENSIEEMENGEN + LANGZ AAM MENGEN - POLTEREN/BIMASSERENS=
MARINEREN

Ziehier enkele voorbeelden:
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E.coli ( Escherichia coli)

De aanwezigheid van EColi kan duiden op een fecale verantreiniging M | in snelste medewerker j .
Goed resultaat: kleiner dan 50 kve ” o “
Bevredigend resultaat: tussen 50 en 500 kve J FDC 'éﬁD[.ZOO

Ongunstig: meer dan 500 kve ] i e ]

Enkele voorbeelden: : :

Gunstig resultaat: < 10 kve/g
Bevredigend: 3.5¥102 = 350 kve/g
Ongunstig resultaat: 7,5 * 102 = 750 kve/qg

Salmonella

Salmonella is een parameter voor de voedselveiligheid, het is een darmbac-
terie die zowvel bij mensen als dieren kan voorkomen.

Salmonella mag niet voorkomen in 25 gram van het onderzochte staal
gehakt viees. ‘
Hier is de uitslag gunstig met de melding “niet aanwezig" en ongunstig bij
"aanwezig’.

Indien 1 van de 3 vermelde parameters overschreden werdt, voldoet het
staal gehake viees niet aan de wettelijke normen. In voorkomend geval
moet een controle uitgevoerd worden in alle stadia die het vlees doorloopt
(het probleem kan zich ook situeren op het niveau van de leverandier of het
slachthuis), alsook van mensen, machines en materiaal die een mogelijke
besmetting kunnen veroorzaken.
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Als slager moet u in ieder geval beschikken over een gunstige gehaktana-
lyse waarvan de geldigheidsduur van 12 maanden niet overschreden is.
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